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CLASSICI SLOVENI

Brodo di manzo fatto in casa con tagliolini 
1, 3, 7, 9

Carré di vitello al sugo naturale, 
patate fritte fatte in casa e verdure saltate 

1, 7, 9

Štrukelj casereccio alla ricotta con lampone
e gelato artigianale al pistacchio

1, 3, 5, 6, 7, 8, 12

ELEGANZA DI MARE

Mosaico di carpaccio di salmone e tonno, perle di 
pesce colorate, fichi secchi, formaggio 

cremoso e olio alle erbe 
4, 7, 14

Filetto di trota in crosta di mais, risotto 
d’orzo perlato alla curcuma e semi di zucca tostati  

1, 4, 7, 9

Gratin allo yogurt con frutta fresca, 
crumble di grano saraceno e sorbetto al sambuco

1, 3, 5, 6, 7, 8, 12

34,00 €

39,00 €

ARMONIA VEGETARIANA

Carpaccio di zucca, tartare di mela al miele,
radicchio e noci caramellate 

8, 12

Vellutata di sedano rapa con 
tuorlo fritto e porro croccante 

1, 3, 7

Pasta fresca fatta in casa in salsa al tartufo
con tartufo fresco 

1, 3, 7

29,00 €

GIARDINO DI SAPORI CALDI

Barbabietola con noce al miele, formaggio fresco, 
valerianella, gel agli agrumi e semi di zucca tostati

7, 8, 12

Risotto allo zafferano dorato 
7

Crêpes con salsa cremosa di pere al forno alla
cannella, gelato al caramello e fior di sale  

1, 3, 5, 6, 7, 8, 12

32,00 €

ALLERGENI: 1 Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia e semi di soia, 7 Latte, lattosio, 8 Frutta a guscio, 
9 Sedano, 10 Semi di senape, 11 Semi di sesamo, 12 Anidride solforosa e solfiti, 13 Lupino, 14 Molluschi.

MENÙ DEGUSTAZIONE
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MENÙ BISTRO PREMIUM

Mosaico di carpaccio di salmone e tonno,
perle di pesce colorate, fichi secchi,
formaggio cremoso e olio alle erbe 

4, 7, 14

Pasta fresca fatta in casa in salsa al 
tartufo con tartufo fresco 

1, 3, 7

Filet mignon con foie gras su crostino,
salsa Madeira 

1, 3, 7, 9, 12

63,00 €

IL SOMMELIER CONSIGLIA

Vini al calice 0,1  l

Penina Blanc de Noirs
Extra brut, Kozinc, Dolenjska

5,70 €

Malvazija
Secco, Santomas, Istria slovena 

4,60 €

Chardonnay
Secco, Kristančič, Collio sloveno 

4,60 €

Sivi pinot Seven Numbers
Secco, Puklavec Family Wines,
Stiria slovena 

4,60 €

Merlot Capris
Secco, Vina Koper, Istria slovena 

4,60 €

Cabernet Sauvignon
Secco, Vina Štoka, Carso 

5,80 €

Modri pinot
Secco, Meum, Stiria slovena 

6,20 €

Dišeči traminec
Amabile, Steyer, Stiria 

4,60 €

Tutti i vini contengono solfiti.


