
ALLERGENI: 1 glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce, 5 arachidi, 6 soia e semi di soia, 7 latte, lattosio, 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 semi di senape, 11 semi di sesamo, 12 anidride solforosa e solfiti, 13 lupini, 14 molluschi. 
I prezzi sono espressi in EUR e includono l’IVA. Il listino è valido dal 1° settembre 2026. Ci riserviamo il diritto di modificare i prezzi e di correggere eventuali errori di stampa.
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VEGETARIANOSENZA GLUTINE 

BISTRO

I L  B E N V E N U T O  D I  M A R I J A N C A 
Elisir di siero di latte ⁷ Focaccia ai ciccioli con rafano 1, 3, 7

I CLASSICI DI MARIJANCA

Salsiccia carniolana 7, 9, 10, 12 
con rafano cremoso, semi di senape al 
miele, cipolla rossa marinata 
 
 

9,00 

Tartare di trota affumicata 1, 4, 7, 14 
con crema di formaggio leggermente 
piccante, caviale di trota, pan di Spagna al 
prezzemolo

14,50

Radice rossa 7, 8, 12 
con noce al miele, formaggio fresco, 
valeriana, gel agli agrumi, semi di zucca 
tostati 
 
 

9,50

Brodo di manzo 1, 3, 7, 9

con tortellino alla ricotta e all’erba 
cipollina 
    

5,00

Pasta fresca fatta in casa 1, 3, 7 
in salsa al tartufo con tartufo fresco 
 
 

16,00

Carré di vitello 1, 3, 7 
con jus, Štrukelj fatto in casa  
di semolino e ricotta, fagiolini verdi 
 
 

24,50

Filetto di lucioperca poché 1, 4, 7, 9 
con purea di pastinaca al burro, orzo 
perlato con ortaggi a radice, cipolla 
arrostita 

21,50

Filet Mignon 7, 9, 12 
con sedano rapa, salsa al  
Gorgonzola e cognac 

31,50

Coscia di pollo 1, 7 
con patate arrosto, 
salsa al latte con timo e porcini 
 
 

18,00

Ragù di selvaggina 1, 3, 7, 9, 12 
con gnocchi ripieni 
di castagne e panna acida 
 
 

17,50

D E L I Z I E  A L  L A T T E

Bistro Kefir 7, 8 
kefir, sciroppo di sambuco, semi di chia, 
menta fresca 
 

5,90 

Marijanca Toffee Shake 7, 8 
latte, gelato al caramello, 
panna montata, pezzetti di caramello 
 
  

5,50

Bistro Bloom 7, 12 
rum, kefir, sciroppo di sambuco, 
menta fresca 
 
 

6,00 

Marijan Matcha Latte 7, 8 
espresso, schiuma di latte, matcha 
cremoso, granella di pistacchio con 
cioccolato bianco 
 

6,50
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ALLERGENI: 1 glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce, 5 arachidi, 6 soia e semi di soia, 7 latte, lattosio, 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 semi di senape, 11 semi di sesamo, 12 anidride solforosa e solfiti, 13 lupini, 14 molluschi. 
I prezzi sono espressi in EUR e includono l’IVA. Il listino è valido dal 1° settembre 2026. Ci riserviamo il diritto di modificare i prezzi e di correggere eventuali errori di stampa.
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VEGETARIANOSENZA GLUTINE 

M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E

MENÙ DI CARNE IN 3 PORTATE

Carpaccio di cervo 
con formaggio cremoso alle erbe, mela verde, 

cipolla rossa sottaceto   
7, 11, 12

Zuppa di castagne 
con panna, nocciole tostate

7, 8

Stinco d’agnello 
con Štrukelj di grano saraceno e ricotta, 

carote fresche 
1, 3, 7

39,00

MENÙ DI PESCE IN 3 PORTATE

Tartare di trota affumicata 
con crema di formaggio leggermente piccante, 
caviale di trota, pan di Spagna al prezzemolo 

1, 4, 7, 14

Zuppa di castagne 
con panna, nocciole tostate

7, 8

Filetto di lucioperca poché
con purea di pastinaca al burro, orzo perlato con 

ortaggi a radice, cipolla arrostita 
1, 4, 7, 9

39,00

A U T U N N O  D A  M A R IJ A N C A

Mousse allo yogurt con frutta 1, 3, 5, 6, 7, 8, 12 
crumble di grano saraceno, sorbetto al sambuco 

7,50

Croccante al cioccolato 1, 3, 5, 6, 7, 8, 12 
mousse al cioccolato fondente, nocciole tostate, gelato ai mirtilli 

9,00

Štrukelj fatto in casa alla ricotta 1, 3, 5, 6, 7, 8, 12 
lampone, gelato al pistacchio 

9,00

Pera arrostita con riso al latte caldo 7, 8

miele, vaniglia, cannella 
6,50

Cioccolata calda Marijanca 1, 7 
rum, panna montata, scorza d’arancia 

6,00

Cioccolata calda Marijanca senza peccato 1, 7 
panna montata, scorza d’arancia, un tocco di vaniglia 

5,50

D O L C E  F I N A L E

Carpaccio di cervo 7, 11, 12 
con formaggio cremoso alle erbe, mela verde, cipolla rossa sottaceto 

15,50

Zuppa di castagne 7, 8 
con panna, nocciole tostate 

6,50

Risotto cremoso alla zucca Hokkaido 7, 11 
burrata, semi di zucca 

14,50

Stinco d’agnello 1, 3, 7

con Štrukelj di grano saraceno e ricotta, carote fresche 
23,50

Pera arrostita con riso al latte caldo 7, 8 
miele, vaniglia, cannella

6,50

Dal 1° settembre 2026 al 30 novembre 2026
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